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しぼりたての季節到来！特集
f e a t u r e
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　10月下旬、酔鯨酒造本社・長浜蔵にも、太平洋

の潮風に乗って爽やかな香りが漂い始めます。

これは令和元年度の酒造りが順調に進んでいる

証。いよいよ蔵人が丹精込めて仕込んだ今期初の

「酔鯨 特別純米酒 しぼりたて」の出荷です。

　「しぼりたて」とは、文字通り発酵が進んだ醪

を圧搾機で搾り、流れ出てきたばかりのお酒。

熟成も何もしないフレッシュな鮮度が特徴です。

一般的に言われる「新酒」のひとつでもあります。

　「酔鯨 特別純米酒 しぼりたて」は、純米酒であ

りながら、玄米を吟醸酒レベルの精米歩合55％まで

磨き、雑味を排除し、お米の味を引き出しました。

低温でじっくり醸す「吟醸造り」を行い、火入れ

せず瓶詰めした生酒です。マイナス温度で冷蔵保

管して、新鮮な状態を保っています。11月下旬か

ら 3月末までしか流通しない、希少な一本をぜひ

お楽しみください。

　さて、酔鯨酒造には「酔鯨 特別純米酒 しぼり

たて」など純米酒等を中心に醸す「本社・長浜

蔵」と純米吟醸酒等ハイクラスの銘柄を醸す「土

佐蔵」の二つの蔵があります。高知の景勝地・

桂浜にも近い高知市長浜の「本社・長浜蔵」は

酔鯨酒造発祥の地。同蔵での酒造りは、明治５年

創業の「石野酒造」がルーツ。昭和44年には「酔

鯨酒造」となり、銘酒「酔鯨」が誕生しました。

　「酔鯨（すいげい）」の名前の由来は土佐藩主 ・

山内容堂侯の雅号（ペンネーム）です。大酒飲み

で知られていた容堂侯の、詩を書く際の雅号が

「鯨海酔侯」。 これは容堂侯自身を土佐湾の鯨に

見立て、その鯨が酔う様を表現しています。こ

の雅号より二文字を頂戴したのが「酔鯨」です。

　創業当初は、ご購入したお客様からも返品さ

れるほど、大変な苦戦を強いられました。この

状況が逆に蔵人や従業員の結束を生み、皆様に

喜ばれる酒造りに邁進することになるのです。

それから50年。支えてくださるお客様のおかげで

高知、東京を中心に各地で親しんでいただける

「酔鯨」へ成長しました。そして現在もなお、チャ

レンジ精神という伝統を胸に、「食事に合う食中

酒として最高の味わいの日本酒」を目指して研鑽

を重ねています。

濃い味の料理と好相性
生酒のフレッシュ感とキレの良い酸味が、料理の味わ
いをしっかり引き立てます。肉類の焼き物（焼き鳥、ソ
テーなど）や、鍋料理（キムチ鍋）など辛味や味の濃い
料理との相性も抜群。このお酒の魅力を最大限に引
き出すために、ぜひ冷やした状態でお楽しみください。

げいかいすいこう

フレッシュな味わいと
蔵人達の思いを詰めた
ファン待望の一本

もろみ

酔鯨 特別純米酒

しぼりたて

容量 : 1800ml、720ml
使用米 : 酒造用一般米
原料米産地 : 国産
精米歩合 : 55％

2,717円（税込）
1,265円（税込）

1800ml
  720ml 

11月中旬
発売！
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　高級感溢れるゴールド仕立のパッケージ。ブラックとゴール

ドを基調とした上質でシックなボトルデザインに、前面のラベ

ルにはゴールドに縁取られた「Whale Tail」をシンプルにあし

らいました。さらに、新元号「令和」の首飾りを掛け、純米大

吟醸にふさわしい風格を醸しだしています。11月20日より、リ

ニューアル販売を開始いたします。

　この度は、新たな願いが込められた新元号「令和」を記念して、

皆さまの幸せを願い、新パッケージを企画をさせていただきま

した。ぜひ特別な日に花を添える一本として、また日頃の感謝

の気持ちをこめたプレゼントにいかがでしょうか。

　「国境や世代を超え、高品質な日本酒を楽しんでもらいたい」。

そんな思いから誕生したプレミアムな日本酒シリーズ「HIGH 

END COLLECTION」は、偉業を残した高知の名士から一文字を

頂き、各商品を飾る名前に使用しています。「万 Mann」は、幕末

にアメリカへ渡り、日本に海外事情を説いた「ジョン万次郎」が

由来となっています。穏やかで豊かな香りと、旨みを含むキレの

良い味わい。酔鯨の個性が光る代表作です。原料米は、酒米の最

高峰「山田錦」の中でも、希少な「兵庫県特Ａ地区産山田錦」を

精米歩合30％まで磨き使用しました。酵母は、酔鯨伝統の「熊本

酵母」を使用し、低温でじっくりと醸しました。「食中酒」として

の魅力を、しっかりと感じるお酒に仕上げました。

風格ある装いに一新

もっとカジュアルに
親しい人と飲み交わすならこちら！

最高級酒米「山田錦」を
酔鯨の醸造技術で醸した
フラッグシップ純米大吟醸

酔鯨 純米吟醸

吟麗 新元号ラベル

使用米：松山三井（愛媛産）、中生新千本（広島産）
精米歩合：50％
のみごろ温度：冷やして（５‐１０℃）◎、少し冷（10-15℃）◎　

1800ml 2,937円（税込）、720ml １,５５１円（税込） 、
300ml 649円（税込）

酔鯨 純米大吟醸

万 Ｍａｎｎ

使用米：山田錦
原料米産地：兵庫県
精米歩合：30％
のみごろ温度：冷やして（５‐１０℃）◎

720ml　１１,０００円（税込） 
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辛口 甘口

DAITO 2019

弥

特別本醸造

れのわ

象

八反錦60％

吟麗

高育54号

万

華やかで
奥深い吟醸香と
まろやかな
味わい

爽やかな
柑橘系の酸味と
ほのかな
吟醸香

爽やかな
香りと

口当たりの良い
飲み口

米由来の
豊かな風味と
綺麗な
味わい

やさしい
口あたりと
滑らかな
のど通り

香りひかえめ
酔鯨独特の
酸味が際立つ

スッキリ、
さらりとした
味わい

リンゴ様と
バナナ様の

2種類の吟醸香から
艶やかな

フルーツを連想

万：最高級の酒米を酔鯨の醸造技術で醸したフラッグシップ純米大吟醸
高育54号：高知の酒米［吟の夢］で醸す純米吟醸
吟麗：旨みとキレの良さが際立つ、酔鯨を代表する純米吟醸酒
八反錦60％：酒造好適米［八反錦］で醸す、軽快な味わいが特徴の純米酒
象：質の良い吟醸香と後口のキレの良さを追及したシンプルな純米大吟醸

①
②
③
④
⑤

れのわ：ソフトな味わいを追求した、酔鯨の新しい純米酒
特別本醸造：吟醸造りで醸す、キレの良い味わいが特徴の特別本醸造酒
弥：華やかな2種類の吟醸香を纏った香り高い純米大吟醸
DAITO2019：食文化を豊にするプレミアムな日本酒

⑥
⑦
⑧
⑨

濃醇

淡麗

1

3
765

9

8

2

4

甘辛マップ

New!

お酒の味わいについて、皆さんはどのような感じ方をしていますか？

純米酒は旨みやコクが特徴…、吟醸酒はフルーティーな味わい…、新潟のお酒はあっさりと飲みやすい…などなど、

色々な感じ方をされていると思います。味わいを表現する指標として、甘辛度・濃淡度というものがあります。

酔鯨の商品をこの指標に当てはめてみると、全体的には「濃醇辛口」となりますが、その中でも様々な違いがあります。

その違いや特徴を当てはめた、商品ごとの「甘辛マップ」※を作成しましたので、皆様がお酒を選ぶ際に、ぜひお役立て下さい。

香り豊かで
旨みが

有りながらも
キレが良い

※本マップは、味わいを中心に表現しています。香りや味のきれいさなどは別の表現方法となります。

酔鯨オリジナル！

11
月
20
日
発
売
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　残暑厳しいなか、令和元年度の酒造りがついに始まりま

した。本社・長浜蔵では、特別純米酒と吟麗の仕込みを中

心に今年もフル稼働です。10月11日より販売開始をしまし

た「酔鯨 純米酒 れのわ」も当蔵にて製造しております。

純米酒ならではの、しっかりとした旨みと飲み口の良さが

自慢です。是非お手に取り、味わってみてください。

　今年の本社・長浜蔵では、仕込み本数はタンク214本の

予定で、5月末まで仕込み作業が続きます。年によって傾

向の異なる原料米を見極め、それぞれの米の状態に合わせ

て、ひとつひとつの作業を丁寧に取り組み、発酵をコント

ロールすることに尽力しております。

　仕込み期間は長いですが最後まで気を抜かずに、人の和

を大切して仕込みに取り組む「和醸良酒」を胸に刻み、

「世界中のお客様に最高の感動」を提供できるように、従

業員一同全力で酒を醸していきます。

令和元年度 蔵、始動。

和醸良酒で感動を 第2シーズンの幕開け

酔鯨のロゴ入りグッズや、高知の特産品な
どを期間限定で販売するオンラインストアを
開設しました。右記のQRコードをスマホでス
キャンするとページにリンクします。

オン
ライ
ンストアできました！

https://www.suigei-officialstore.com

本
社
・
長
浜
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造
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任
者

藤
村
大
悟

　純米大吟醸酒を中心にハイエンドな日本酒を醸造する蔵

として、昨年度スタートした土佐蔵。1年目の戸惑いも落ち

着いたなか、年号も変わり、蔵人6名全員が更なる高みを目

指し、気を引き締め直して今期の酒造りを開始しました。

　酔鯨らしさを残しつつ、さらにブラッシュアップしていく

にはどうすれば良いか、常に試行錯誤を繰り返しています。

米、水、酵母など高知をたくさん取り込んだ新商品も醸造

を予定しており、我々も今から楽しみにしております。

　また、土佐蔵併設のストアでは試飲販売を行っておりま

す。ダイレクトな意見を伺う機会が増え、皆様との距離が

より近づいたように感じます。ぜひ土佐蔵まで足を運んで

いただき、酒造りの雰囲気を感じてください。

　長浜蔵と土佐蔵で醸造した、どちらの酒を飲んでいただ

いても、皆様の毎日に笑顔と感動があふれますよう精一杯

おいしいお酒を造って参ります。

土
佐
蔵 

醸
造
責
任
者

明
神 

真

「酔鯨ってどこで売っているの？」「うちの近くで酔鯨を買えるお店を教えて欲しい」

など、多くのお客様より、酔鯨が買えるお店の情報が欲しいというお問い合わせを頂

戴しておりました。そこで酔鯨酒造のホームページに日本全国の酔鯨が買えるお店を

掲載しました。現在、日本全国 305店の情報をご覧いただけます。是非お近くの販売

店の情報をご覧ください。

各都道府県別にお取扱い店の情報を掲載しています。地域・店名、所在地、電話番号、

店舗ホームページ、お取扱い商品がご確認頂けます。お取扱い商品は各店舗のお取扱い

可能商品を示しています。在庫の状況は各店舗により異なりますので、特定の商品のご

購入希望がある場合は、各店舗にお問い合わせをお願いします。なお、本ページに掲載

している販売店は日本全国の酔鯨 特約店の情報です。特約店以外への流通（一般流通※）

もございますのでこちらに未掲載の酒販店、スーパーマーケット等でも酔鯨商品のお取

扱いはございます。

※一般流通での販売品は純米吟醸 吟麗、特別純米酒、特別本醸造など一部に限られます。

酔鯨の商品に関する知識が深く、またお客様に酔鯨の酒造りを
お伝えいただける販売店様とは酔鯨特約店として契約し、販売に
取り組んで頂いています。
純米大吟醸酒および一部の純米吟醸酒は商品の品質を維持す
る為、弊社より特約店様に直接お届けし、また、各特約店では冷
蔵にて保管を頂いております。

日本全国
酔鯨が買える
お店の情報を公開中

掲載情報の見方

CHECK！

特約店とは？？

詳しくは
こちら
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SUIGEI JOURNAL 11月号　［発行元］酔鯨酒造株式会社　〒781-0270 高知県高知市長浜566-1　※お酒は二十歳になってから。

飲 め る店酔 鯨 が

テキスト：大倉広邦（代表取締役社長）

テキスト：森本純矢（営業）

試飲販売会

詳しくは
こちら

詳しくは
こちら

有限会社かき沼

買 える店酔 鯨 が

買える店、飲める店。
酔鯨を検索するアプリ

SUIGEI MAP

スマホで簡単！

最新情報をチェック！

ご参加お問い合わせは、酔鯨酒造株式会社 佐野まで　
TEL : 088-841-4080   Mail : asami-sano@asask.co.jp

地元土佐の英雄「坂本龍馬」。龍馬が与えた明治維新の影響や
またその人気は、維新後150年たった今もたくさんの人々に
勇気や感動を与えています。龍馬像がそびえる高知の桂浜に
ほど近い場所にある酔鯨では、坂本龍馬が眠る京都霊山護国
神社開催の龍馬祭に今年も1日限定で酔鯨ブースを出店させ
ていただく予定です。酔鯨ブースでは、漫画界の巨匠「松本
零士」氏デザインよるの坂本龍馬をラベルに使用した『酔鯨 
特別純米酒 名将銘酒』を販売。毎年全国から龍馬ファンが集
う京都の秋の恒例行事として賑わいを見せる龍馬祭。皆様の
ご来場をお待ちしております。

龍馬×酔鯨 11月15日（金）京都霊山護国神社龍馬祭
昨年も出店いたしました京都護国神社の龍馬祭に今年も出店いたします。

酔鯨では『ENJOY SAKE LIFE』をテーマに、日本
酒の楽しみ方をもっと知っていただくためのワー
クショップや利き酒会、マリアージュパーティな
ど、酔鯨を囲んだコミュニティーイベントなどを
定期的に国内外で開催しています。詳しくはweb
サイトでご案内しておりますので是非、ご参加く
ださいませ。 詳しくは

こちら

JO
IN 
US
!

　スタイリッシュな外観と、内装と統一感を

持たせた特注冷蔵庫など、快適性とお酒の保

存に適した環境を両立しています。日本酒も

93種以上の銘柄が揃っており、センスあふれ

た豊富な品揃えにワクワクが止まりません。

お酒のネックには、1本1本手作りの詳細な商

品説明がかかっており、つい手にとって読み

たくなる魅力があります。レジ横の試飲コー

ナーでは、スタッフさんの親切丁寧な対応が

心地よく、会話しながら自分好みのお酒に出

会えます。お酒以外のグッズも多数取り扱い、

日本酒初心者はもちろん、日本酒好きにもた

まらないアミューズメント性があります。皆

様にも日本酒の魅力を探しにお立ち寄り頂き

たい酒屋さんです。

　日本酒・ワインの品揃えも豊富で、軽く一

杯からお食事までお客様のそれぞれのシーン

に合わせてご利用することができます。

　いつもおいしい旬の幸をそろえており、お

酒と相性の抜群なお料理をお楽しみいただく

ことができます。店内は世界的なデザイナー

が内装を手掛けており、とても雰囲気がよく、

上質な時間を過ごすことができるお店です。

オーナーの南部氏がお店に立たれていること

もあり、気さくな会話を楽しむ中で、お薦め

の一品やお酒についての相談することができ

ます。私も、長いお付き合いをさせていた

だいており、酔鯨は常時メニューに入れて

いただいております。お近くにお越しの際は

ぜひお立ち寄りください。

03-3899-3520
平日 9：30～19：00
（イベントにより18:30閉店の場合あり）
土曜 9：30～18：00
日曜・祝日

東京都足立区江北5-12-12
☎

休

営

銀座隠酒蔵
「ＨＡＪＩＭＥ」

03-5568-4552
18:00～2:00（L.O.）
日曜・祝日

東京都中央区銀座6-4-7
いらか銀座ビルB1

定期的に全国で試飲販売会に参加しています！
酔鯨を是非ご賞味ください。

☎

休
営　今回は東京・銀座の地下に構える『銀座

隠酒蔵 HAJIME』様のご紹介です。

11月  1日～ 3日
11月15日～17日
11月29日～12月1日

そごう横浜店
そごう千葉店
信濃屋北千住マルイ店

酔鯨の最新情報をチェック！
SNSでしか見れない情報があります

ついつい足を運びたくなる
お店、かき沼酒店の魅力を
探しにいこう

気さくな会話が生み出す
料理とのマリアージュを
東京の一等地で楽しむ

SUIGEI Official  SNS
facebook instagram twitter
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